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Restaurant du WindsoR Jungle Art Hotel 

   
Dîner du Lundi 2 Mars 2026. Dinner of Monday 2nd of March 2026. 

Restaurant ouvert de 19h00 à 21h30. Restaurant opened from 7 to 9.30pm. 

 
Menu Enfant 20 € : Salade Mixte, Plat du Jour, Boule de Glace (jusqu’à 12 ans) 

Kid’s Menu 20 €:  Mixed Green Salad, Today’s Special, Scoop of Ice Cream (until 12 y.o)                                           

          
Prix Hors Boissons, Taxes & Service Compris / Price Without Beverage, Taxes & Service In 

cluded. Origines viandes / Meat origins : France 
Nos légumes et nos fruits proviennent de fournisseurs locaux, à l'exception des produits exotiques. 

Our vegetables come from organic farming (except major supplies trouble) and our fruits come from local suppliers, except for exotic products. 

Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais (sauf gambas).  All our dishes are homemade with exclusively fresh products (except prawns). 

 
Menu 2 plats 35€ 

 
 

Velouté du Maraîcher 10 €  

Creamy Seasonal Vegetable Soup 

Ou/or 

Fourme d’Ambert, Poires confites, Noi et Salade Romaine 16 €  

Fourme d’Ambert Blue Cheese with Candied Pears, Walnuts and Crisp Romaine 

Ou/or 

Salade de Poulpe à l’huile, Estragon, Croûtons et Poivrons Corne 21 € 

Octopus Salad with Olive Oil, Fresh Tarragon, Croutons and Sweet Red Peppers 
 

 

*********** 
 

Piccata de Veau, jus de Veau au Thym et Citron 27 € 

Veal Piccata, Thyme & Lemon Veal Jus 

Ou/or 

Dos d’Eglefin, purée de Pois Cassés et sa compotée de Tomate et Citron 27 € 

Haddock Fillet, Split Pea Purée, Tomato & Lemon Compote 

Ou/or 

Rigatoni Sautés, crème de Gorgonzola et concassé de Noix 23 € 

Rigatoni with Gorgonzola Cream Sauce and Crushed Walnuts 

Ou/or 

Risotto aux Petits Légumes, pousses d’Epinard et Pignons 22 € 

Creamy Risotto with Seasonal Vegetables, Baby Spinach and Toasted Pine Nuts 

 

************ 

 
Assiette de fromages affinés 12 € 

       Platter of mature cheese        

                                                

Gâteau au Mascarpone et aux Abricots 12 € 

Mascarpone & Apricot Cake 

                         Ou/or                                          

Coupe Sorbet de Framboise, Pruneaux marinés et coulis de Fraise 10 € 

Raspberry Sorbet Coupe, Marinated Prunes & Strawberry Coulis 

 

          

                                                 

 

 

 

 

 

(Supp. +2€) 

(Supp. +6€) 

(Supp. +2€) 

(Supp. +2€) 


