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La Table du WindsoR 
Jungle Art Hotel 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

Menu Essentiel 2 plats    35€ 
                                                       Essential Menu 2 dishes 

 
Menu Saveurs du Jardin 3 plats     38€ 

Flavors of the Garden Menu 3 dishes 
 

Menu Expérience Gourmande 3 Plats 43€ 
Gourmet Expérience Menu 3 dishes 

 
 Menu Dolce Vita 4 plats (Inclus Primi Piatti ) 54€ 

Dolce Vita Menu 4 Dishes (Includes Primi Piatti  ) 
 

Menu Enfant 20 € (jusqu’à 12 ans):  
Salade Mixte, Plat du Jour, Boule de Glace 

Kid’s Menu 20 €(until 12yo):   
Mixed Green Salad, Today’s Special, Ice Cream cup 

                                             
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Prix Hors Boissons, Taxes & Service Compris / Price Without Beverage, Taxes & Service In 
cluded. Origines viandes / Meat origins : France 

Nos légumes et nos fruits proviennent de fournisseurs locaux, à l'exception des produits exotiques. 
Our vegetables come from organic farming (except major supplies trouble) and our fruits come from local suppliers, except 

for exotic products. 
Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais (sauf gambas).  All our dishes are homemade with exclusively fresh 

products (except prawns). 
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La Table du WindsoR 
Jungle Art Hotel 

 

Dîner du Lundi 8 Juin 2026. Dinner of Monday 8th of June 2026. 
Restaurant ouvert de 19h00 à 21h30. Restaurant opened from 7 to 9.30pm. 

 

Gaspacho Gourmand aux Légumes du Soleil 10€    
Gourmet Gazpacho with Sun-Ripened Vegetables 

 

 Ou/or 
 

Mousse de Thon aux éclats de Cornichons et échalottes 16€    
Tuna Mousse with Pickles and Shallots 

 

Ou/or 
 

Bruschetta à l’italienne (pesto, tomate cœur de bœuf, mozzarella et jambon cru) 17€   Supp 1€  
Italian-Style Bruschetta (pesto, beefsteak tomato, mozzarella, and cured ham) 

 
*********** 

 
Filet de Bœuf flambé au cognac et sa sauce au poivre 29€  
Beef Tenderloin Flambéed with Cognac and Pepper Sauce 

 

Ou/or 
 

Brandade océane gratinée et bouquet de salade mêlée 27€  
Gratinated Ocean Fish Brandade with Mixed Green Salad 

 

Ou/or 
 

Macaronade aux Pérugines glacées au jus de viande tomaté 22€  
Pasta with Perugine Sausages Glazed in a Tomato Meat juice 

 

Ou/or 

Risotto parfumé au sous-bois (champignons) et parmesan 23€  
Mushroom and Parmesan Risotto 

 
 ************ 

 
Assortiment de fromages affinés 12€   (lactose) 

Assortment of mature cheeses 
 

Mousse au chocolat noir 12€   (œuf) 
Dark Chocolate Mousse (egg) 

 

Ou/Or 
 

Symphonie de fruits rouges et glace à la vanille 11€   
Red Berry Medley with Vanilla Ice Cream 


