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La Table du WindsoR 

Jungle Art Hotel 
 

 

 

 
 
 
 
 
 

Menu Essentiel 2 plats    35€ 

                                                       Essential Menu 2 dishes 

 

Menu Saveurs du Jardin 3 plats     38€ 

Flavors of the Garden Menu 3 dishes 

 

Menu Expérience Gourmande 3 Plats 43€ 

Gourmet Expérience Menu 3 dishes 

 

 Menu Dolce Vita 4 plats (Inclus Primi Piatti ) 54€ 

Dolce Vita Menu 4 Dishes (Includes Primi Piatti  ) 

 

Menu Enfant 20 € (jusqu’à 12 ans):  

Salade Mixte, Plat du Jour, Boule de Glace 

Kid’s Menu 20 €(until 12yo):   

Mixed Green Salad, Today’s Special, Ice Cream cup 
                                             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix Hors Boissons, Taxes & Service Compris / Price Without Beverage, Taxes & Service In 

cluded. Origines viandes / Meat origins : France 

Nos légumes et nos fruits proviennent de fournisseurs locaux, à l'exception des produits exotiques. 

Our vegetables come from organic farming (except major supplies trouble) and our fruits come from local suppliers, except 

for exotic products. 

Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais (sauf gambas).  All our dishes are homemade with exclusively fresh 

products (except prawns). 
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La Table du WindsoR 

Jungle Art Hotel 
 

Dîner du Mercredi 2 Septembre 2026. Dinner of Wednesday 2nd of September 2026. 

Restaurant ouvert de 19h00 à 21h30. Restaurant opened from 7 to 9.30pm. 

 

 

 

Velouté glacé du maraicher aux légumes du soleil 11€   

The Market Gardener's Chilled Cream of Sun-Ripened Vegetable Soup 

Ou/or 

 

Assiette de jambon cru, tomate Roma, crémeux d'artichaut, poivrons corne 17€  

Plate of cured ham, Roma tomatoes, artichoke purée, and horn peppers 

Ou/or 

 

Flan de carottes au pistou et tartuffade blanche 18€ (supp.2€)   

Carrot flan with pistou and white tartuffade 

 

 

*********** 
 

Pavé de Pagre rayé, coulis de cébettes et sa garniture du marché 27€  

Striped Red Seabream Fillet with Scallion Purée and Market-Fresh Garnish 

Ou/or 

 

Médaillon de boeuf au sautoir, sucs de viande déglacé au brandy, mousseline de patate douce 28€  

Pan-seared beef medallion, meat juices deglazed with brandy, sweet potato mousseline 

Ou/or 

 

Penne sautée aux champignons et petits pois, tomate, ricotta, parmesan 22€   

Sautéed penne with mushrooms, peas, tomato, ricotta, and Parmesan 
 

************ 

 

Trilogie de Fromages affinés 12€   (lactose) 

Selection of Matured Cheeses  

Ou/Or 

 

Gâteau aux pommes fondantes et philadelphia, sorbet caramel 12€     

Cake with Melt-in-Your-Mouth Apples and Philadelphia Cream Cheese, Caramel Sorbet 

Ou/Or 

 

Coupe glacée Dame Blanche (sorbet vanille, chocolat, coulis de chocolat) 12€    

“Dame Blanche” Ice Cream Cup (vanilla sorbet, chocolate, chocolate sauce) 


