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Restaurant du WindsoR Jungle Art Hotel 
 

Dîner du Mardi 17 Mars 2026. Dinner of Tuesday 17th of March 2026. 
Restaurant ouvert de 19h00 à 21h30. Restaurant opened from 7 to 9.30pm. 

 
Menu Enfant 20 € : Salade Mixte, Plat du Jour, Boule de Glace (jusqu’à 12 ans) 

Kid’s Menu 20 €:  Mixed Green Salad, Today’s Special, Scoop of Ice Cream (until 12 y.o)                                           
          

Prix Hors Boissons, Taxes & Service Compris / Price Without Beverage, Taxes & Service In 
cluded. Origines viandes / Meat origins : France 

Nos légumes et nos fruits proviennent de fournisseurs locaux, à l'exception des produits exotiques. 
Our vegetables come from organic farming (except major supplies trouble) and our fruits come from local suppliers, except for exotic products. 

Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais (sauf gambas).  All our dishes are homemade with exclusively fresh products (except prawns). 

 
Menu 2 plats 35€ 

 
 

Velouté d’Oseille au Pommes de Terre 10€ 
Sorrel and Potato Velouté 

Ou/or 
Salade de Pâtes à la Crétoise (Dés de Féta, Tomates, Concombre) 16€   

Cretan-Style Pasta Salad (Feta Cubes, Tomatoes, Cucumber) 
Ou/or 

Timbale de Flamiche aux Champignons, jus de Viande et Cochonaille 19€  (supp. +3€) 
Mushroom Flamiche Timbale, Meat Jus and Assorted Pork Charcuterie 

 
*********** 

 
Steak d’Espadon grillé à la Provençale et Orecchiettes au Basilic 26€  

Grilled Swordfish Provençal Style with Basil Orecchiette 
Ou/or 

Entrecôte poêlé, jus de Viande, Moutarde à l’ancienne et Patate douce 28€  
Pan-Seared Entrecôte, Meat Jus, Wholegrain Mustard and Sweet Potato 

Ou/or 
Rigatoni sautés, sauce Fromagère et concassé de Noix 22€ 

Sautéed Rigatoni with Cheese Sauce and Crushed Walnuts 
Ou/or 

Aubergines farcies de Légumes à la Méridionale 22€ 
Mediterranean-Style Vegetable-Stuffed Eggplant 

************ 
 

Assiette de fromages affinés 12 € 
Platter of mature cheese 

 
Ou/Or 

Gâteau de Cerises à l’Amarena et sorbet de vanille 12€ 
Amarena Cherry Cake with Vanilla Sorbet 

Ou/or 
Coupe Glacé du jour (sorbet noix, crème de marron, biscuit et chantilly) 11€ 

Ice Cream Coupe of the Day (Walnut Sorbet, Chestnut Cream, Biscuit and Whipped Cream) 

 
          


