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Restaurant du WindsoR Jungle Art Hotel 

   
Dîner du Samedi 21 Février 2026. Dinner of Saturday 21st of February 2026. 

Restaurant ouvert de 19h00 à 21h30. Restaurant opened from 7 to 9.30pm. 

 
Menu Enfant 20 € : Salade Mixte, Plat du Jour, Boule de Glace (jusqu’à 12 ans) 

Kid’s Menu 20 €:  Mixed Green Salad, Today’s Special, Scoop of Ice Cream (until 12 y.o)                                           

              
 

Prix Hors Boissons, Taxes & Service Compris / Price Without Beverage, Taxes & Service In 

cluded. Origines viandes / Meat origins : France 

Nos légumes et nos fruits proviennent de fournisseurs locaux, à l'exception des produits exotiques. 

Our vegetables come from organic farming (except major supplies trouble) and our fruits come from local suppliers, except for exotic products. 

Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais (sauf gambas).  All our dishes are homemade with exclusively fresh products (except prawns). 

 
Menu 2 plats 35€ 

 
 

Velouté de légumes du jour 

                                                       Cream of vegetable soup of the day                                                 10 € 

Ou/or 

Salade Riviera du comté de Nice (thon rouge, oeuf dur, poivrons) 

                      Riviera salad from the Nice region (bluefin tuna, hard-boiled egg, peppers)                   

Ou/or 

Morilles sautés, marrons étuvés, gésiers de volaille, magret de canard fumé torsadé en gressin 

                                 Sautéed morel mushrooms, steamed chestnuts, chicken gizzards,                         20 €  

smoked duck breast twisted into  
 

*********** 
 

Emincé de boeuf strogonoff, riz pilaf (oignons blancs, jus de boeuf, paprika, vin blanc) 

                   Sliced beef stroganoff, pilaf rice (white onions, beef juice, paprika, white wine)              25 € 

Ou/or 

Aiguillettes de bar, sauce vierge riviera 

                                                          Sea bass fillets, Riviera sauce                                                     26 €                          

Ou/or 

Risotto champêtre, mascarpone, jus de viande, estragon         

                                              Country risotto, mascarpone, meat juice, tarragon                                23 € 

Ou/or 

Tagliatelles, pesto rouge, pignons, pousse d'épinards, tomates cerises et brunoise de courgettes 

           Tagliatelle, red pesto, pine nuts, baby spinach leaves, cherry tomatoes, and diced zucchini    22 € 
 

************ 
Assiette de fromages affinés 

                                                                Platter of mature cheeses                                                      12 € 

Ou/or 

Tarte Tatin façon mode (sorbet vanille, crème chantilly)    
                                      Fashionable Tarte Tatin (vanilla sorbet, whipped cream)                               12 € 

Ou/or 

Pana Cotta aux fruits rouges (lait)          

                                                Pana Cotta with Red Berries Coulis (milk)                                            10 € 

 

 

 

 

 

 

(Supp. 8€) 

(Supp. 5€) 

17€ 


