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Restaurant du WindsoR Jungle Art Hotel 
 

Dîner du Samedi 21 Mars 2026. Dinner of Saturday 21st of March 2026. 
Restaurant ouvert de 19h00 à 21h30. Restaurant opened from 7 to 9.30pm. 

 
Menu Enfant 20 € : Salade Mixte, Plat du Jour, Boule de Glace (jusqu’à 12 ans) 

Kid’s Menu 20 €:  Mixed Green Salad, Today’s Special, Scoop of Ice Cream (until 12 y.o)                                           
          

Prix Hors Boissons, Taxes & Service Compris / Price Without Beverage, Taxes & Service In 
cluded. Origines viandes / Meat origins : France 

Nos légumes et nos fruits proviennent de fournisseurs locaux, à l'exception des produits exotiques. 
Our vegetables come from organic farming (except major supplies trouble) and our fruits come from local suppliers, except for exotic products. 

Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais (sauf gambas).  All our dishes are homemade with exclusively fresh products (except prawns). 

 
Menu 2 plats 35€ 

 
 

Velouté de poireaux, carottes et blettes 12€ 
Leek, Carrot, and Swiss Chard Cream Soup 

Ou/or 
Salade du chef, épeautre, carottes râpées, thon, orecchiette, rouille 16€   

Chef's salad with spelt, shredded carrots, tuna, orecchiette, and rouille 
Ou/or 

Rôti de Saint Marcellin au lard et pommes fondantes 20€  (supp. 4€) 

Roast Saint Marcellin with bacon and tender potatoes 
 

*********** 
 

Filet de boeuf ménagère, gratin dauphinois 27€ (supp. 3€) 
Beef tenderloin with vegetables, gratin dauphinois 

Ou/or 
Eglefin braisé à l'oseille, poèlée de courgettes et petis pois 26€  (supp. 2€)  

Braised haddock with sorrel, sautéed zucchini and peas 
Ou/or 

Conchiglie rigate, poitrine fumée, mange tout, tomate cerise, pesto 23€ 
Ribbed pasta, smoked bacon, snow peas, cherry tomatoes, pesto 

Ou/or 
Risotto, dés d'aubergines, fêta, pignons et blettes 23€ 

Risotto with diced eggplant, feta, pine nuts, and Swiss chard 
************ 

 
Assiette de fromages affinés 12 € 

Platter of mature cheese  
 

Ou/Or 
Gateau de figues, coulis de fraise, sorbet vanille 12€ 

Fig cake, strawberry coulis, vanilla sorbet 
Ou/or 

Coupe Mascarpone, biscuit au café 12€ 
Mascarpone Cup, Coffee Cookie 

 
          


