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Restaurant du WindsoR Jungle Art Hotel 
 

Dîner du Mardi 10 Mars 2026. Dinner of Tuesday 10th of March 2026. 
Restaurant ouvert de 19h00 à 21h30. Restaurant opened from 7 to 9.30pm. 

 
Menu Enfant 20 € : Salade Mixte, Plat du Jour, Boule de Glace (jusqu’à 12 ans) 

Kid’s Menu 20 €:  Mixed Green Salad, Today’s Special, Scoop of Ice Cream (until 12 y.o)                                           
          

Prix Hors Boissons, Taxes & Service Compris / Price Without Beverage, Taxes & Service In 
cluded. Origines viandes / Meat origins : France 

Nos légumes et nos fruits proviennent de fournisseurs locaux, à l'exception des produits exotiques. 
Our vegetables come from organic farming (except major supplies trouble) and our fruits come from local suppliers, except for exotic products. 

Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais (sauf gambas).  All our dishes are homemade with exclusively fresh products (except prawns). 

 
Menu 2 plats 35€ 

 
 

Velouté du maraîcher — 10€ 
Seasonal Garden Vegetable Velouté 

Ou/or 
Salade parisienne du marché — 17€ 

Parisian Market Garden Salad 
Ou/or 

Tempura de légumes, crème d’anchoïade — 20€  (supp. +5€) 
Crispy Vegetable Tempura, Anchovy Cream 

 
*********** 

 
Fricassée de poulet des Landes à la catalane — 25€ 
Catalan-Style Free-Range Landes Chicken Fricassée 

Ou/or 
Aiguillettes de cabillaud cloutées au chorizo, sauce à l’Américaine, mousseline de lentilles corail — 27€ 

Chorizo-Studded Cod Fillets, American-Style Shellfish Sauce, Red Lentil Mousseline 
Ou/or 

Risotto forestier, jus de viande, pois gourmands, parmesan — 23€ 
Woodland Mushroom Risotto, Light Meat Jus, Snow Peas, Parmesan 

Ou/or 
Raviolis sautés, farce fine au pesto, sauce fromagère, concassé de noix — 22€ 

Sautéed Ravioli with Delicate Pesto Filling, Creamy Cheese Sauce, Crushed Walnuts 
 

************ 
 

Assiette de fromages affinés - 12 € 
Platter of mature cheese 

Ou/Or 
Crème grand-mère à la vanille, caramel blond — 12€ 

Traditional Vanilla Custard, Light Caramel 
Ou/or 

Coupe glacée : sorbet cassis, biscuit, pruneaux au sirop de Cointreau, chantilly — 12€ 
Blackcurrant Sorbet Coupe, Biscuit Crumble, Cointreau-Poached Prunes, Chantilly 

 
          
                                                 


