La Table du WindsoR
Jungle Art Hotel

Menu Essentiel 2 plats 35€
Essential Menu 2 dishes

Menu Saveurs du Jardin 3 plats 2 38€
Flavors of the Garden Menu 3 dishes

Menu Expérience Gourmande 3 Plats 43€
Gourmet Expérience Menu 3 dishes

Menu Dolce Vita 4 plats (Inclus Primi Piatti ®) 54€
Dolce Vita Menu 4 Dishes (Includes Primi Piatti® )

Menu Enfant 20 € (jusqu’a 12 ans):
Salade Mixte, Plat du Jour, Boule de Glace
Kid’s Menu 20 €(until 12yo0):
Mixed Green Salad, Today's Special, Ice Cream cup

Prix Hors Boissons, Taxes & Service Compris / Price Without Beverage, Taxes & Service In
cluded. Origines viandes / Meat origins : France
Nos légumes et nos fruits proviennent de fournisseurs locaux, a I'exception des produits exotiques.
Our vegetables come from organic farming (except major supplies trouble) and our fruits come from local suppliers, except
for exotic products.
Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais (sauf gambas). All our dishes are homemade with exclusively fresh
products (except prawns).
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La Table du WindsoR
Jungle Art Hotel

Diner du Mardi 25 Aoiit 2026. Dinner of Tuesday 25" of August 2026.
Restaurant ouvert de 19h00 a 21h30. Restaurant opened from 7 to 9.30pm.

Gaspacho Vert-pré 11€ @ 11€
Green Gazpacho
Ou/or

Salade Crudivore du Marché (Tomate, Carottes rappées au Citron, Radis boule, (Euf dur et Olives
noires) 15€
Market Crudité Salad (Tomato, lemon-dressed grated carrots, radishes, hard-boiled egg & black olives)
Ou/or

Salade de Trofie (Pate Italienne) au Saumon fumé, Tapenade de Poivrons, Oignons rouges et
Tomates cerises 18 € (supp.3€)
Italian trofie pasta, smoked salmon, pepper tapenade, red onions & cherry tomatoes

Khddhb ek hdn

Médaillon de Beeuf au Sautoir, créme de Cognac au Sucs de Viande et Mousseline de Carottes 28€
Beef medallion with Cognac cream sauce, meat jus & carrot mousseline
Ou/or

Notre péche du Jour au Pesto Rouge, Gratin de Polenta et petits Légumes 28€
Catch of the day with red pesto, polenta gratin & seasonal vegetables
Ou/or

Risotto au Petit-Pois, Courgette verte, bouillon de Légumes, Parmesan 22€ ¥ #
Green Pea & Zucchini Risotto, vegetable broth & Parmesan
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Trilogie de Fromages affinés 12€ @ (lactose)
Selection of Matured Cheeses
Ou/Or

Coulant de Chocolat Noir, Coulis du Verger et Sorbet Fraise 12€ @

Dark chocolate fondant with orchard fruit coulis & strawberry sorbet
Ou/Or

Créme renversée aux Péches et sorbet Orange 12€ 2

Peach Créme Renversée & Orange Sorbet
Ou/Or

Coupe de Fraises, Chantilly et concassée de Pistachel2€ 2
Fresh strawberries with Chantilly cream & crushed pistachios
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