
= 

 

  wi wi wi wi wi wi wi wi wi  wi wi wi wi wi wi wi wi wi wi wi wi wi wi wi wi wi wi 

La Table du WindsoR 
Jungle Art Hotel 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

Menu Essentiel 2 plats    35€ 
                                                       Essential Menu 2 dishes 

 
Menu Saveurs du Jardin 3 plats     38€ 

Flavors of the Garden Menu 3 dishes 
 

Menu Expérience Gourmande 3 Plats 43€ 
Gourmet Expérience Menu 3 dishes 

 
 Menu Dolce Vita 4 plats (Inclus Primi Piatti ) 54€ 

Dolce Vita Menu 4 Dishes (Includes Primi Piatti  ) 
 

Menu Enfant 20 € (jusqu’à 12 ans):  
Salade Mixte, Plat du Jour, Boule de Glace 

Kid’s Menu 20 €(until 12yo):   
Mixed Green Salad, Today’s Special, Ice Cream cup 

                                             
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Prix Hors Boissons, Taxes & Service Compris / Price Without Beverage, Taxes & Service In 
cluded. Origines viandes / Meat origins : France 

Nos légumes et nos fruits proviennent de fournisseurs locaux, à l'exception des produits exotiques. 
Our vegetables come from organic farming (except major supplies trouble) and our fruits come from local suppliers, except 

for exotic products. 
Tous nos plats sont faits maison avec des produits frais (sauf gambas).  All our dishes are homemade with exclusively fresh 

products (except prawns). 
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La Table du WindsoR 
Jungle Art Hotel 

 

Dîner du Mardi 8 Septembre 2026. Dinner of Tuesday 8th of September 2026. 
Restaurant ouvert de 19h00 à 21h30. Restaurant opened from 7 to 9.30pm. 

 

 
 

Potage de Carottes et Courgettes jaunes 11€   
Carrot and Yellow Courgette Soup 

Ou/or 
 

Jambon Cru, Tomates noires, crémeux d’Artichaut et Poivrons doux 16€   

Cured Ham, Black Tomatoes, Creamy Artichoke and Sweet Peppers 
Ou/or 

 
Roulade de Saumon Fumé et sa crème montée au Mascarpone 18€ (supp.2€)   

Smoked Salmon Roulade with Whipped Mascarpone Cream 
 

*********** 
 

Suprême de Poulet, Jus court à la Tomate parfumé au Thym et Parmentier de Pomme de Terre 
gratinée 26€  

Chicken Supreme, Thyme-Scented Tomato Jus with Gratinated Potato Parmentier 
Ou/or 

 
Aiguillettes de Poisson Blanc, Pesto rouge de Poivrons, concassé de Pistaches et Légumes à la 

Provençale 26€  
White Fish Goujons, Red Pepper Pesto, Crushed Pistachios and Provençal Vegetables 

Ou/or 
 

Risotto de Courgettes Jaunes au Brocoli, bouillon de Légumes et Parmesan 22€  
Yellow Courgette and Broccoli Risotto with Vegetable Broth and Parmesan 

 

************ 
 

Trilogie de Fromages affinés 12€   (lactose) 
Selection of Matured Cheeses  

Ou/Or 
 

Moelleux de Pêches aux Figues, sorbet Café 12€     
Peach and Fig Moelleux with Coffee Sorbet 

Ou/Or 
 

Salade de Fruits rouges, sorbet Framboise, coulis de Fraise, Chantilly 12€   
Red Berry Salad, Raspberry Sorbet, Strawberry Coulis and Chantilly Cream 


